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FIMAR ZraLIen L EmMUSESCHNEIDER

Gemiiseschneider FIMAR Modelle TV

Die ideale Maschinen zum schneiden, raspeln, reiben von Gemduse, Obst, Kase, Niisse und vieles mehr
Mikroschalter am Griff und Deckel fir hohe Sicherheit. Lieferung ohne Scheiben

TV2500
Gehause kratzfest lackiert
TV2000RN
Gehause aus Edelstahl AISI304
TV3000N
Gehause aus Edelstahl AISI430

Modelle TV2500 TV2000RN TV3000N
Leistung 230V

Leistung 400V

Geratemafe B x T x Hmm 220 x 610 x 520 220 x 610 x 520 220 x 610 x 520
TV2500N

Einfulléffnung in mm 155 x 75 + 56 155 x 75 + 56 155 x 75 + 56

Gewicht

TV2000RN

Umdrehungen pro
Minute

Preis 400 Volt 1.088,00 € 1.028,00 €

3 TV3000N
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Preis 230 Volt 878,00 € 1.098,00 € 1.038,00 €

passende Scheiben auf Seite 8/9



Schneidescheiben
flir Gemiiseschneider TV
E1 =1 mm Schnittstarke
E2 = 2 mm Schnittstirke
- J E3 =3 mm Schnittstérke
E4 = 4 mm Schnittstarke
E5 = 5 mm Schnittstarke
E6 = 6 mm Schnittstarke
E8 = 8 mm Schnittstarke
E10 = 10 mm Schnittstarke
E14 = 14 mm Schnittstarke

Schneidescheiben Preis / Stlick

E1-E2-E3-E4-E5-E6-E8-E10-E14 86,00 €

Schneidescheibe
fiir Gemliiseschneider TV

Einstellbar von 1 bis 8 mm

Schneidescheibe Einstellbar Preis / Stlick

REGO 268,00 €

Schneidescheiben S
fiir Gemiiseschneider TV

S1=1mm
S2=2mm

Flir weiche Materialien
Champignons, Tomaten usw.

Schneidescheibe S Preis / Stlick

S1-S2 86,00 €

Scrnerpe- uno REIBESCHEIBEN

Reibescheiben
fiir Gemiiseschneider TV

o Z2 = 2 mm Raspel
J Z3 = 3 mm Raspel
Z4 = 4 mm Raspel

Z7 = 7 mm Raspel

=
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Z4

V = sehr feine Raspel fiir Parme-
san, Nusse, Semmelbrésel usw.

Reibescheiben Preis / Stlick

22-723-74-727 -V 86,00 €

Julienn-Schneideescheiben
fiir Gemiiseschneider TV

H2,5 = 2,5 x 2,5 mm Stdbchen
H4 =4 x 4 mm Stdbchen
H6 = 6 x 6 mm Stdbchen
H8 = 8 x 8 mm Stdbchen
H10 = 10 x 10 mm Stdbchen

Julienne-Schneidescheibe Preis / Stiick

H2,5 - H4 - H6 - H8 - H10 116,00 €

Wiirfel- Stabchengitter
fiir Gemiiseschneider TV

D6 = 6 x 6 mm Wiirfel
D8 = 8 x 8 mm Wiirfel
D10 = 10 x 10 mm Wiirfel
B6 = 6 mm Stdbchen
B8 = 8 mm Stdbchen

B10 = 10 mm Stdbchen
Achtung: Nur in Verbindung mit Schneide-
scheibe E6 - E8 oder E10 verwendbar!!

Wairfelgitter Preis / Stiick

D6 - D8 - D10 176,00 €
B6 - B8 - B10 148,00 €

g



FIMAR XraLIen IMoRZARELLA=-SCHNEIDER

Morzarella Reibe TAC und TAS
Speziell entwickelt um grofle Mengen Kase zu reiben
Gehause aus AlSI304 Edelstahl
Sicherheitsmikroschalter an Deckel und Griff

Modell TAC = Wiirfel (je nach verwendetem Messer & Scheibe)

Modell TAS = Raspel und Stabchen 5 oder 8 mm (je nach verwendeter Scheibe)

Modelle

Leistung 230V

Leistung 400V
Geratemale B x T x H mm 330 x 380 x 690 330 x 380 x 620

Einfilléffnung 80 x 65 80 x 65

Stundenleistung ~ 120 - 190 kg/h ~ 250 - 300 kg/h
Gewicht

Umdrehungen/Minute

Preis 400 Volt 2.538,00 € 2.338,00 €

Preis 230 Volt 2.538,00 € 2.338,00 €

Raspelscheibe

2PZ8 - 4PZ5 - 4PZ8 - je 229,00 €

Messer 5mm 138,00 €

TAS-2PZ5 TAC-Messer |

Messer 8mm

Wirfelgitter

TAC-Gitter 8-10-12-16-20 je 218,00 €



FIMAR XraLIen Currer CL

Cutter FIMAR Modelle CL

Die ideale Maschine zum zerkleinern und hackseln. Auch geeignet fiir Fleischbrat, Suppen, Saucen usw.
Mikroschalter am Kessel und Deckel fir hohe Sicherheit.

Gehause aus Edelstahl AISI304
Motorbremse

Deckel aus lebensmitteltauglichem Polycarbonat
Druckknopfsteuerung

Modelle

Leistung 230V

Leistung 400V

Geratemafe B x T x Hmm 240 x 310 x 460 240 x 310 x 570 240 x 310 x 620

Kesselmalle in mm 210 x 105 210 x 160 210 x 205

Kesselvolumen

Nutzbares Volumen

Gewicht

Umdrehungen pro Minute

1400 rpm 1400 rpm 1400 rpm

Modelle 2 Geschwindig-
keiten 1400 rpm + 2800 rpm 1400 rpm + 2800 rpm 1400 rpm + 2800 rpm

Messer CL Cutter 9

Preis 400 Volt 1.088,00 € 1.378,00 € 1.448,00 €

Preis 230 Volt 1.098,00 € 1.388,00 € 1.458,00 €

Preis 400 Volt

2 Geschwindigkeiten 1.658,00 € 1.738,00 €

CL5
2 Geschwindigkeiten

Messer 2 Klingen

Messer 2 Klingen
gelocht



Currer BC

Cutter FIMAR Modelle BC
Die ideale Maschine zum zerkleinern und hackseln. Auch geeignet fiir Fleischbrat, Suppen, Saucen usw.

Mikroschalter am Kessel und Deckel fiir hohe Sicherheit.

FIMAR XraLzen
Gehause aus eloxiertem Aluminium
Edelstahlkessel

Motorbremse
Deckel aus Polycarbonat

Druckknopfsteuerung

Modelle
710 x 320 x 900

710 x 320 x 850
210 x 210

Leistung 230V

520 x 320 x 620
210 x 160

Geratemalle Bx T x Hmm
210 x 110

Kesselmalie in mm

Kesselvolumen

Nutzbares Volumen

1300 rpm

1300 rpm
260 rpm - 2120 rpm

Gewicht

1300 rpm
260 rpm - 2120 rpm

2.078,00 €

Umdrehungen pro Minute
Modelle 2 Geschwindig-
1.998,00 €

keiten

1.838,00 €

Preis 230 Volt

2 Geschwindigkeiten
1.768,00 €

139,00 €

1.128,00 €
139,00 €

Preis 230 Volt
139,00 €
139,00 €

Messer BC Cutter
Messer glatt

Messer gelocht



MX25

MX25 Motor

ME2530 Mixstab

MX25 Set

MX40

MXM40S Motor

MXM40 Motor

ME4030
ME4040
ME4050
ME4060

Frusta FM3

MX40 Set

MX42S Set

5 MX25
e

Drehzahl Mafe in mm Leistung Gewicht

13.000 U/min 135 x 100 x 600 230V /0,25 kW 1,6 kg

300 mm 0,6 kg

MXM25 Mixer MCSotor + Mixstab 300mm

11.000 U/min 155 x 120 x 710/790 230V / 0,4 kW 3.1kg

einstellbare Geschwindigkeit 250 - 11.000 U/min

Mixstab 300 mm
Mixstab 400 mm
M xstab 500 mm
Mixstab 600 mm

Schneebesen

MXM40 regelbarer Mixer Motor + Mixstab 400 mm + Schneebesen

MXM40S fester Mixer Motor + Mixstab 400 mm

Preis

178,00 €

128,00 €

278,00 €

188,00 €

248,00 €

158,00 €
158,00 €
168,00 €
198,00 €

178,00 €

528,00 €

338,00 €

STraemIxer

Mixer MX und FX

Stabile Gehause

Beliftete Motoren

Wabhlweise mit oder ohne Drehzahlregelung

Schneebesen und Mixstabe aus Edelstahl

Ideal fur SoRen, Suppen, Pesto, Plrees, Sahne, Cremes und vieles mehr.

FX40 Drehzahl Male in mm Leistung Gewicht

FXM40S Motor 11.000 U/min 170 x 120 x 660/740 230V / 0,4 kW 4,5 kg
FXM40 Motor einstellbare Geschwindigkeit 250 - 11.000 U/min

ME4030 Mixstab 300 mm
ME4040 Mixstab 400 mm
ME4050 M xstab 500 mm
ME4060 Mixstab 600 mm

Frusta FM3 Schneebesen

FX40 Set FXM40 regelbarer Mixer Motor + Mixstab 400 mm + Schneebesen

FX42S Set FXM40S fester Mixer Motor + Mixstab 400 mm

Preis

198,00 €

248,00 €

158,00 €
158,00 €
168,00 €
198,00 €

178,00 €

538,00 €

348,00 €
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FM250 \n, FM250 v/

Mixer FM Serie Light & Serie Heavy

Stabile Gehause

Bellftete Motoren

Wahlweise mit oder ohne Drehzahlregelung
Elektronische Drehzahlstabilisierung durch Sensor
Schneebesen und Mixstabe aus Edelstahl.

Modelle VV = Drehzahl regelbar

Modell Light Drehzahl / Min
FM250 VV Motor 2.500 - 15.000
FM250 VF Motor 15.000

FM200 Stab 20cm bis ~ 15 Liter
FM250 Stab 25cm bis ~ 20 Liter
FM300 VV Motor 2.000 - 13.000
FM400 VV Motor 2.000 - 13.000
FM300 L Stab 30cm ~ 30/ 50 Liter
FM400 L Stab 40cm ~ 50/ 80 Liter

FM500 L Stab 50cm ~ 80/ 100 Liter

Nur fur

FAFL Schneebesen FM300 / FM400

AulRenmalie
BxTxH

75 x 285 mm

200 mm
250 mm

100 x 350 mm

300 mm
400 mm
500 mm

330 x 120 mm

Preis

299,00 €

239,00 €

109,00 €
129,00 €

389,00 €
479,00 €

169,00 €
189,00 €
199,00 €

229,00 €

Modelle Heavy

FM350 VV Motor

FM350 VF Motor

FM450 VV Motor
FM450 VF Motor

FM650 VV Motor
FM650 VF Motor

Mixstébe

FM300 Stab 30cm
FM400 Stab 40cm
FM500 Stab 50cm
FM600 Stab 60cm

Schneebesen

FAF Schneebesen

Zubehor

AulRenmalle

Drehzahl / Min BxTxH

2.000 - 15.000
130 x 360 mm
15.000
2.000 - 17.000
17.000 130 x 360 mm

2.500 - 13.000
13.000

130 x 360 mm

~ 30/ 80 Liter
~ 80/ 120 Liter
~ 150/ 230 Liter
~ 250/ 330 Liter

330 x 120 mm

Wandhalterung fiir Motor
Wandhalterung fiir COMBI

Gewicht

3,20 kg

STraemIxer

Watt

450
450

Preis

399,00 €
349,00 €

499,00 €
469,00 €

639,00 €
589,00 €

179,00 €
199,00 €
219,00 €
239,00 €

249,00 €

8

9



FIMAR XraLIen Lemise-W/iéscrHer LAV

Gemiise Wasch- und Trocknermaschine

Gehause aus AlSI1304 Edelstahl
Deckel aus Polycarbonat
Herausnehmbarer Filter / Schubladensieb am Auslass
Entleerungspumpe
Sicherheitsmikroschalter an Deckel
Wasserverbrauch pro Zyclus ~30/35L
2 Geschwindigkeiten Zentrifuge und Waschen
2 Waschzyclen und 3 Durchlaufzeiten pro Zyclus moglich

Modelle

Leistung 400V 0,37 - 0,11 kW

GeratemaRe Bx T x H mm 450 x 610 x 880

Stundenleistung ~ 20/25 kg/h

Waschleistung pro 4 Kg hartes Gemiise
Zyclus 1,5 kg Blattgemuise

Umdrehungen/Minute 450 rpm (Zentrifuge)

Waschdauer 3,5/4,5 Minuten

Kesselmalle 280 x 270mm

Gewicht

Preis 400 Volt 3.198,00 €



FIMAR XraLIen

LCN10/18
mit Untergestell

MuscrHeLwrdscHer LLCT?

Muschelwédscher
Die ideale Maschine zum waschen von Miesmuscheln
Mikroschalter am Deckel und am Auswurf fiir hohe Sicherheit.

Gehause aus Edelstahl AISI304
Timer 0-4 Minuten
Deckel aus Polycarbonat
Automatischer Wasserstrahl zum leichteren Abreinigen
Wechselbare PPC Platte mit Birsten inklusive

Modelle LCN10M LCN18M

Leistung 230V

Leistung 400V

Geratemafe B x T x Hmm 520 x 630 x 590 400 x 770 x 860 400 x 770 x 930

Kesselvolumen

Stundenleistung 120 kg/h 220 kg/h

Gewicht

Preis 400 Volt 2.058,00 € 2.238,00 € 2.438,00 €

Preis 230 Volt 2.098,00 € 2.288,00 € 2.488,00 €

Preis Untergestell

380 x 570 x 450mm 218,00 € 218,00 € 218,00 €

Ersatz Blrsteneinsatz 228,00 € 228,00 € 228,00 €




KarroFFeLscHiLER FPRPr}

FIMAR XraLIen

Kartoffelschaler
Die ideale Maschine zum schalen von Kartoffeln, Riiben und vieles mehr.
Mikroschalter am Deckel und am Auswurf fiir hohe Sicherheit.

Gehause aus Edelstahl AlSI304
Timer 0-4 Minuten
Deckel aus Polycarbonat
Automatischer Wasserstrahl zum leichteren Abreinigen
Wechselbarer Schleifteller im Lieferumfang
Schleifwand optional bei PPN10 + 89,00 € (Nur bei Bestellung der Maschine)
Schleifwand optional bei PPN18 + 109,00 € (Nur bei Bestellung der Maschine)

PPN25
mit Untergestell & Schublade

Modelle

Leistung 230V

Leistung 400V

Geratemalle B x T x H mm

Kesselvolumen

Stundenleistung

Gewicht

Preis 400 Volt

Preis 230 Volt

Preis Untergestell

380 x 570 x 450mm

Abfallschublade mit
Sieb (nur mit Unterge-
stell nutzbar)

Schleiftellereinsatz

520 x 630 x 590

60 kg/h

1.948,00 €

1.998,00 €

218,00 €

298,00 €

218,00 €

PPN10M

400 x 770 x 860

max 10 kg

120 kg/h

2.128,00 €

2.178,00 €

218,00 €

298,00 €

218,00 €

PPN18M

400 x 770 x 930

max 18 kg

220 kg/h

2.198,00 €

2.258,00 €

218,00 €

298,00 €

218,00 €

540 x 900 x 1040

max 25 kg

450 kg/h

3.628,00 €

3.698,00 €

298,00 €

298,00 €

298,00 €




FIMAR XraLIen TersrnermaAascHINeEn S8

Spiralknetmaschinen mit festen Kopf Serie SB

Mechanischer Timer ab Modell SB16/12 optional
Robuste und kratzfeste Lackierung
Kessel, Teigbrecher und Spirale aus massivem Edelstahl AlS1304
Sicherheitsschalter am Deckel
Hygienischer Polycarbonatdeckel mit Nachfiilléffnung (Gitterdeckel aus Edelstahl optional)
Getriebe und Motor fiir extremste Belastung ausgelegt
Massive Spiralhalterung
Geneigte Steuerung fur leichte Bedienung

Modelle SB-10/7 | SB-16/12 | SB-22/18 | SB-32/25 | SB-42/38 | SB-62/50

Leistung 230V 0,37 kW 0,75 kW 0,75 kW 1,50 kW 1,50 kW

Leistung 400V -- 0,75 kW 0,75 kW 1,50 kW 1,50 kW 2,20 kW
Leistung 400V / 2 Geschw. -- 0,75/0,55 kW 0,75/0,55 kW 1,5/1,1 kW 1,5/1,1 kW 3,5/2,5 kW
Geratemale Bx TxHmm | 560 x 280 x 570 | 632 x 320 x 750 | 653 x 380 x 750 | 762 x 420 x 864 | 800 x 474 x 866 | 927 x 520 x 1074

Kesselmalie in mm @ 260 x 200 @320 x 210 @360 x 210 @400 x 260 @ 450 x 260 @500 x 310

Kesselvolumen 10 Liter 16 Liter 22 Liter 32 Liter 42 Liter 62 Liter
Teigmasse 7 kg 12 kg 18 kg 25 kg 38 kg 50 kg

e ) ! Gewicht 39 Kg 56 Kg 57 Kg 96 Kg 97 Kg 185 Kg
SN-16/12 - 42/38
Preis 400 Volt 1498,00€ | 1.628,00€ | 1.848,00€ | 2.048,00€ | 3.778,00€

Preis 230 Volt 1.428,00 € 1.568,00 € 1.688,00 € 1.918,00 € 2.118,00 €

Modelle mit zwei Geschwin-
digkeiten und Timer 1.698,00 € 1.828,00 € 2.048,00 € 2.248,00 € 4.138,00 €
(nur 400 Volt)

Aufpreis Timer 68,00 € 68,00 € 68,00 € 68,00 €

Aufpreis Radersatz 79,00 € 79,00 € 79,00 € 79,00 € 79,00 € 218,00 €

Gitterdeckel Edelstahl
AlISI304

148,00 € 148,00 € 148,00 € 148,00 €

Timer

optiong} Gitterdeckel Edelstahl

optional



FIIMAR ITtALIEN TEeIGKNETMASCHINEN SIL

Spiralknetmaschinen mit kippbarem Kopf und festem Kessel Serie FN

Kopf kippbar zur leichteren Entnahme des Teiges
Mechanischer Timer optional
Robuste und kratzfeste Lackierung
Kessel, Teigbrecher und Spirale aus massivem Edelstahl AlS1304
Sicherheitsschalter am Deckel
Hygienischer Polycarbonatdeckel mit Nachfill6ffnung (Gitterdeckel aus Edelstahl optional)
Getriebe und Motor fiir extremste Belastung ausgelegt
Massive Spiralhalterung

Modelle SL-16/12 SL-22/18 SL-32/25 SL-42/38 SL-62/50

Leistung 230V 0,75 kW 0,75 kW 1,50 kW 1,50 kW --

Leistung 400V 0,75 kW 0,75 kW 1,50 kW 1,50 kW 2,20 kW

Leistung 400V / 2 Geschw.

0,75/0,55 kW 0,75/0,55 kW 1,5/1,1 kW 1,5/2,2 kW 3,5/2,5 kW

Geratemalle Bx T x Hmm 632 x 320 x 750 653 x 380 x 750 762 x 420 x 864 800 x 474 x 866 927 x 520 x 1074

Kesselmalie in mm @320 x 210 @360 x 210 @400 x 260 @450 x 260 @500 x 310

16 Liter
12 kg

22 Liter
18 kg

32 Liter
25 kg

42 Liter
38 kg

62 Liter
50 kg

Kesselvolumen
Teigmasse

Gewicht 56 Kg 57 Kg 96 Kg 97 Kg 185 Kg

SL 62/50

Preis 400 Volt 1.738,00 € 1.848,00 € 2.288,00 € 2.498,00 € 4.448,00 €

SL-16/12 - 42/38

Preis 230 Volt 1.798,00 € 1.898,00 € 2.358,00 € 2.578,00 €

Modelle mit zwei Geschwin-
digkeiten und Timer (nur 1.938,00 € 2.048,00 € 2.488,00 € 2.698,00 € 4.818,00 €
400 Volt)

Aufpreis Timer 68,00 € 68,00 €

Aufpreis Radersatz 79,00 €

Gitterdeckel Edelstahl
AlISI304

148,00 € 148,00 € 148,00 € 148,00 € Serie

Timer
optional

Gitterdeckel Edelstahl

optional



FIIMAR ITtALIEN TexIGKNeETMASCHINEN SR

Spiralknetmaschinen mit kippbarem Kopf und abnehmbarer Kessel Serie CNS

Kessel abnehmbar und Kopf kippbar zur leichteren Entnahme des Teiges
Mechanischer Timer optional
Robuste und kratzfeste Lackierung
Kessel, Teigbrecher und Spirale aus massivem Edelstahl AlS1304
Sicherheitsschalter am Deckel
Hygienischer Polycarbonatdeckel mit Nachfiilloffnung (Gitterdeckel aus Edelstahl optional)
Getriebe und Motor fiir extremste Belastung ausgelegt
Massive Spiralhalterung

Modelle SR-16/12 SR-22/18 SR-32/25 SR-42/38 SR-62/50

Leistung 230V 0,75 kW 0,75 kW 1,50 kW 1,50 kW --

Leistung 400V 0,75 kW 0,75 kW 1,50 kW 1,50 kW 2,20 kW

Leistung 400V / 2 Geschw.

0,75/0,55 kW 0,75/0,55 kW 1,5/1,1 kW 1,5/2,2 kW 3,5/2,5 kW

Geratemalle Bx T x Hmm 632 x 320 x 750 653 x 380 x 750 762 x 420 x 864 800 x 474 x 866 927 x 520 x 1074

Kesselmalie in mm @320 x 210 @360 x 210 @400 x 260 @450 x 260 @500 x 310

16 Liter
12 kg

22 Liter
18 kg

32 Liter
25 kg

42 Liter
38 kg

62 Liter
50 kg

Kesselvolumen

SR 62/50 Teigmasse

Gewicht 56 Kg 57 Kg 96 Kg 97 Kg 185 Kg

Preis 400 Volt 1.968,00 € 2.078,00 € 2.518,00 € 2.738,00 € 4.878,00 €

Preis 230 Volt

2.028,00 € 2.138,00 € 2.588,00 € 2.798,00 €

SR-16/12 - 42/38

Modelle mit zwei Geschwin-
digkeiten und Timer (nur 2.168,00 € 2.278,00 € 2.718,00 € 3.938,00 € 5.248,00 €
400 Volt)

Aufpreis Timer 68,00 € 68,00 €

Aufpreis Radersatz 69,00 € 218,00 €

Gitterdeckel
Edelstahl AlSI304

148,00 € 148,00 € 148,00 € 148,00 € Serie

Timer
optional

Schiissel Tragehilfe 139,00 €

Gitterdeckel Edelstahl

optional



FIIMAR IraLIENn TexGrneTrmaAascHINEn BerrA

Teigknetmaschinen mit Haken statt Spirale - Neues patentiertes System -

Neuentwicklung und patentiertes System von FIMAR
Teig mischen durch Hakensystem ohne Spirale - Zeitersparnis bei etwa 50%
Nachbildung der Bewegung von Hand. Dadurch kein erwadrmen des Teiges wahrend des Knetvorgangs
Bessere Sauerstoffversorgung des Teiges
Kessel, Teigbrecher und Haken aus massivem Edelstahl AlSI304
Gitterdeckel aus Edelstahl
Getriebe und Motor fiir extremste Belastung ausgelegt
Massive Ausflhrung

Modelle Berta 10-7 Berta 20-15 Berta 32-25 Berta 42-35

Leistung 230V 0,37 kW 0,55 kW 0,90 kW 1,10 kW

Leistung 400V -- 0,55 kW 0,75 kW 1,10 kW

Leistung 400V / 2 Geschw.

0,55/0,37 kW 0,75/0,55 kW 0,75/1,1 kW 0,75/1,1 kW

Geratemalle B x T x Hmm 315 x 480 x 690 410 x 580 x 745 470 x 625 x 795 520 x 675 x 795

Kesselmalie in mm @ 260 x 200 @ 360 x 210 @400 x 260 @ 450 x 260

10 Liter
7 kg

20 Liter
15 kg

32 Liter
25 kg

42 Liter
35 kg

Kesselvolumen
Teigmasse

Gewicht 39 Kg 51 Kg 61 Kg 69 Kg

Berta 32-25

Preis 400 Volt 1.858,00 € 1.998,00 € 2.068,00 €

Preis 230 Volt 1.548,00 € 1.679,00 € 2.028,00 €

Berta 10-7 Modelle mit zwei Geschwin-
digkeiten und Timer (nur 1.839,00 € 2.218,00 € 2.288,00 €
400 Volt)

Aufpreis Timer 68,00 € 68,00 €

Aufpreis Radersatz 69,00 € 69,00 €

Gitterdeckel
Edelstahl AlSI304

Knethaken Berta

Gitterdeckel
Serie
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Gabel-Teigknetmaschine

Teigknetmaschine mit Gabelwerkzeug
Die Drehung des Gabelwerkzeugs erméglicht auch Verarbeitung hartester Teige
Keine Erwarmung des Teiges und sehr gute Sauerstoffversorgung
Kessel und Gabelwerkzeug aus massivem Edelstahl AlSI304
Gitterdeckel aus Edelstahl
Getriebe und Motor fiir extremste Belastung ausgelegt
Massive Ausflhrung

'. l Modelle
-
Leistung 230V 0,75 kW
\ N o Leistung 400V 0,75 kW

Leistung 400V / 2 Geschw. 0,75/1,10 kW

Geratemale B x T x H mm 1000 x 650 x 610

Kesselmale in mm @ 530 x 220

35 Liter
30 kg

Kesselvolumen
Teigmasse

Gewicht

Preis 400 Volt 4.848,00 €

Preis 230 Volt 4.848,00 €

Modelle mit zwei Geschwin-

digkeiten und Timer (nur 5.228,00 €
400 Volt)

Aufpreis Timer Inklusive

Gabel Knethaken

Aufpreis Rollwagen 248,00 €

Gitterdeckel
Edelstahl AlS1304
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Planetenriihrmaschinen mechanische Ausfiihrung Tischmodell

Planetenmischer Tischgerate mit stufenlosem Drehzahlregler 30 - 120 Rp/M
Gehause mit kratzfester Lackierung
Inklusive Kessel und Rihreinsatz aus Edelstahl AlS1304
Inklusive Haken und Spachtel aus Aluminium
Mikroschalter am Deckel und am Kessel
Gitterdeckel aus Edelstahl
Kessel abnehmbar
Werkzeug Schnellkupplung
Massive Ausflihrung

Modelle PLN12 BV PLN20 BV
Leistung 230V
Geratemale Bx T x Hmm 550 x 400 x 640 550 x 400 x 640

Kesselvolumen 12 Liter 20 Liter
Gewicht

0 - 30 Minuten 0 - 30 Minuten

PLN 12 BV 20BV

Preis 230 Volt 3.358,00 € 4.108,00 €

Ersatzkessel

Steuerung BV
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Planetenriihrmaschinen mechanische V oder digitale D Ausfiihrung

Planetenmischer mit stufenlosem Drehzahlregler 30 - 120 Rp/M
Gehause mit kratzfester Lackierung
Inklusive Kessel, Rihreinsatz und Wannenschutz aus Edelstahl AlS1304
Inklusive Haken und Spachtel aus Aluminium
Mikroschalter am Deckel und am Kessel
Gitterdeckel aus Edelstahl
Kessel abnehmbar
Werkzeug Schnellkupplung
Massive Ausflihrung

Modelle PLN20 PLN40 PLNG60 PLN80

Leistung 0,75 kW 2,2 kW 3,0 kW

Geratemafe B x T x H mm 700 x 500 x 1200 910 x 650 x 1520 1000 x 680 x 1600 1000 x 680 x 1600

Kesselvolumen 20 Liter 40 Liter 60 Liter 80 Liter

Gewicht 110 Kg 250 Kg 280 Kg 290 Kg

PLN 40/60/80D

Timer inklusive 0 - 30 Minuten 0 - 30 Minuten 0 - 30 Minuten 0 - 30 Minuten

Preis 400 Volt

Mechanisch V 6.058,00 €

9.428,00 € 11.098,00 € 13.298,00 €

Preis 230 Volt

PLN 20 /40 /60 /80 V Mechanisch V 5.738,00 €

Preis 400 Volt

L 9.968,00 € 11.428,00 € 13.678,00 €
Digital D

Ersatzkessel 718,00 € 1.078,00 € 1.288,00 € 1.998,00 €

elektrische 1.679,00 € 1.679,00 € 1679,00 €

Kessel-Hebevorrichtung

Steuerung D : Wagen fir Kessel -- 898,00 € 898,00 € 898,00 €
Digital Steuerung V
Mechanisch
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Nudelmaschinen Serie PF E

Vollstandig abnehmbare Kessel - Spilmaschinengeeignet
Gehause aus Edelstahl AlSI304
Kessel, Knethaken und Spirale aus massivem Edelstahl AIS1304
Modell PF40E mit eingebauter Wasserkuhlung fur Dauerbetrieb
Modell PF40E mit Abscheidevorrichtung Serie (PF25E optional)
Sicherheitsschalter am Deckel
Gitterdeckel aus Edelstahl
Ausgelegt flr den professionellen Gebrauch

Modelle

Leistung 230V

Leistung 400V

GeratemafRe B x T x Hmm 253 x 472 x 316 / 450 300 x 550 x 425/ 540 307 x 594 x 525/ 610

Kesselvolumen
Teig pro Stunde

Gewicht

Preis 400 Volt 2.278,00 € 3.248,00 €

Preis 230 Volt 1.628,00 € 2.318,00 € 3.298,00 €

Nudelmatritzen

Nudelmatritze Lasagne

Abschneidevorrichtung
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Nudelmaschinen Serie MPF

Nudelmaschine zum Teig zubereiten und Nudel formen
Spirale aus Messing- und Bronzelegierung
Kessel, Knethaken aus massivem Edelstahl AlS1304
Modell MPF4 & MPF8 mit eingebauter Luftkiihlung im Extruderbereich
Modell MPF2,5NC, MPF4N, MPF8N mit Abscheidevorrichtung Serie
Sicherheitsschalter am Deckel
Deckel mit Einfiilléffnung
Ausgelegt flr den professionellen Gebrauch

Modelle MPF 1,5N MPF 2,5N MPF 2,5NC

Rollwagen CARPF

Leistung 230V

Leistung 400V

Geratemalle B x T x Hmm

Kesselvolumen

Teig pro Stunde

Gewicht

Preis 400 Volt

Preis 230 Volt

Nudelmatritzen

Nudelmatritze Lasagne

Abschneidevorrichtung

Rollwagen CARPF
1035 x 520 x 940mm
8 Schienen

0,30 kW

250 x 480 x 290

1,5 kg

5,0 kg

1.598,00 €

68,00 €

88,00 €

578,00 €

0,37 kW

2,5 kg

8,0 kg

29 Kg

2.368,00 €

88,00 €

108,00 €

578,00 €

0,37 kW

0,75 kW

2,5kg 4 kg

8,0 kg 13 kg

30 Kg

4.398,00 €

3.118,00 €

108,00 €

578,00 € 578,00 €

1,0 kKW

260 x 600 x 380 | 260 x 600 x 380 | 350 x 760 x 450 | 450 x 720 x 750

8 kg

25 kg

87 Kg

6.598,00 €
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NMuoecmAaTrTrzen PFE + MPF

Nudelmatritzen
Nudelmatritzen aus Messing- Kupferlegierung
Passend fur MPF und PFE Nudelmaschinen

Preise Matritzen Pasta Sfoglia
MPF1,5 68,00 € 89,00 €
MPF2,5 88,00 € 108,00 €
MPF4 88,00 € 108,00 €
MPF38 168,00 € 198,00 €
PF25E 88,00 € 108,00 €
PF40E 88,00 € 108,00 €
Modelle MPF 1,5N MPF 2,5N - PF25E - PF40E - MPF 4 MPF 8
CASERECCE 9x5mm 9 x5 mm 9x5mm
FUSILLI 9 mm @9 mm @9 mm
PAPPARDELLE 16 mm 16 mm 16 mm
GNOCCHI 12 mm @12 mm @12 mm
BUCATINI @4 mm J 4 mm J 4 mm
BIGOLI @ 3 mm g 3 mm @3 mm
CAPELLI D'ANGELO @1 mm g1 mm @1 mm
SPAGHETTI @ 2mm @ 2mm J2mm
SPAGHETTI alla Chittarra 2x2mm 2x2mm 2x2 mm
TAGLIOLINI 3 mm 3 mm 3 mm
LINGUINE 3 x 1,6 3 mm 3 mm 3 mm
LINGUINE 4 x 1,6 4 mm 4 mm 4 mm
FETTUCCINE 8 mm 8 mm 8 mm
PASTA SFOGLIA 1-4mm 135 mm 155 mm 205 mm
CANNELONE Ripieno @ 25 mm @ 25 mm @ 30 mm
GRAMIGNA J 3,5mm J 3,5mm @ 3,5mm
PARPPADELLE RICCE 16 mm 16 mm 16 mm
STELLINE 5 mm 5 mm 5 mm
RISO 7 mm 7 mm 7 mm
MACCHERONI 4,8mm @ 4,8 mm J 4,8 mm @ 4,8 mm
MACCHERONI 8,5mm @ 8,5 mm @ 8,5 mm @ 8,5 mm
MACCHERONI 15mm 15 mm @15 mm 15 mm

CANESTRINI @ 16 mm @ 16 mm @ 16 mm
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Teig- und Nudelausrollmaschinen SI

Besonders massive Maschine zum Ausrollen von Nudel-, Pizza-, Brot- und Fladenteig
Gehause aus Edelstahl AlSI304
Hochglanz-Edelstahlrollen

Massive und sehr stabile Ausfiihrung
Aufristbar mit Nudelschneider TGP in 2, 4, 6 oder 12mm

Modelle

Leistung

Geratemale B x T x Hmm 580 x 480 x 400 680 x 480 x 400 780 x 480 x 400

Teigstarkeneinstellung

0,0mm - 10,0mm 0,0mm - 10,0mm 0,0mm - 10,0mm
Teigdurchmesser bis

Gewicht

S1420 + TGP

Preis 400V 2.758,00 € 2.918,00 € 3.068,00 €

Preis 230V 2.788,00 € 2.948,00 € 3.098,00 €

~— - ol Nudelschneider
TGP Nudelschneider

TGP4 / TGP6 / TGP12 je 398,00 € je 398,00 € je 398,00 €

428,00 € 428,00 € 428,00 €
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FIP 42N

TerGgAausroLLmAscHINeENn FI

Teigausrollmaschinen

Maschine zum Ausrollen von Pizza- Brot- und Fladenteig
Gehause aus Edelstahl AlS1304
Mikroschalter oben
Stabile Antriebsblocke aus massivem Aluminium
Teflonrollen
Massive und sehr stabile Ausfiihrung
FIM42 mit nur einem Rollenpaar
FI32N & FI42N mit geneigten Rollen oben und Teigwippe
FIP42N mit paralellen Rollen oben fur Partypizza geeignet

Modelle FIM 42 FI 32N FIP 42N

Leistung 230V

Geratemafle B x T x H mm 560 x 410 x 455 590 x 510 x 630/700 590 x 510 x 760/820 590 x 510 x 690/760

Teigstarkeneinstellung 0,3mm - 5,5mm 0,3mm - 5,5mm 0,3mm - 5,5mm 0,3mm - 5,5mm

Teigdurchmesser bis

Gewicht

1.398,00 € 1.588,00 € 1.728,00 € 1.798,00 €




PrzzAPRESSEN FAsrunoer & TeIGPORTINIERER

; Pizzapressen fur glatte Pizzen Teigabrunder
- Gehause und Pressteller aus Edelstahl - Stabile Konstruktion
- Seperate Temperatureinstellung fur den Teller - Massive Forder-Schnecke
“ » - Elektronische Einstellung der Druckzeit - Vollautomatisch
— - Einfach zu tauschende Teflonscheiben - Auswurf oben fur fertige Kugeln

Aufpreis Untergestell Edelstahl 759,00 €

Modell Leistung Presse Teigmenge MaRe in mm Gewicht Preise Modell Leistung Teigmenge MaBe in mm Gewicht Preise

PF33 L 400V /4,75kW  33cm 130 -250gr 470 x 650 x 830 96kg 5.969,00 € AR300 400V / 0,37kW 50 - 300gr 440 x 560 x 790 55kg 4.199,00 €

PF45 L 400V /6,10kW  45cm  250-500gr 630x730x890  127kg 7.539,00 € AR800 400V / 0,37kW 50 - 8/900gr 500 x 610 x 830 86kg 6.859,00 €

Pizzapressen fiir Pizzen mit Rand Teigportionierer
- Gehause und Pressteller aus Edelstahl - Gehause aus Edelstahl
- Seperate Temperatureinstellung fur den Teller - Stundenleistung ~340 Portionen
“ 4 - Elektronische Einstellung der Druckzeit - Sichtscheibe
— - Einfach zu tauschende Teflonscheiben - 5 Reduzierscheiben inklusive

- Teigkessel 30kg
Aufpreis Untergestell Edelstahl 759,00 € - Zahlwerk

Modell Leistung Presse Teigmenge MaRe in mm Gewicht Preise Modell Leistung Teigmenge MaRe in mm Gewicht Preise

PF33 400V /4,75kW  33cm 130 -250gr 470 x 650 x 830 96kg 6.119,00 € SA300 400V / 0,93kW 50 - 300gr 510 x 850 x 520 70kg 8.079,00 €

PF45 400V /6,10kW  45cm 250 -500gr 630 x 730 x 890 127kg 7.699,00 € SA800 400V / 0,93kW 50 - 3x300gr 510 x 850 x 650 80kg 11.299,00 €

Untergestell fir SA300/800 mit

Einschub fir AR300/800 660x880x 960 28kg 939,00 €
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Ein- und Doppelkammer Pizza6fen FES

Schamottestein Boden
Sehr gute Warmedammung mit Steinwolle
Ober- und Unterhitze getrennt regelbar
Pyrex Glas Sichtfenster
Innenbeleuchtung

Temperatur regelbar 50 - 500°

Modell Modell FES 4+4 FES 6+6
Anschlusswerte 4,2 kW 7,2 kW Anschlusswerte 8,4 kW 14,4 kW
Netzspannung 400 V / 3Ph 400V / 3Ph Netzspannung 400V / 3Ph 400 V / 3Ph
Arbeitstemperaturen 50° - 500°C 50° - 500°C Arbeitstemperaturen 50° - 500°C 50° - 500°C
Backkammer Innenmalie 660 x 660 x 140 mm 660 x 995 x 140 mm Backkammer Innenmal3e 2 x660 x 660 x 140 mm 2 x660 x 995 x 140 mm
Geratemalle Aullen 900 x 785 x 420 mm 900 x 1080 x 420 mm Geratemale AulRen 900 x 785 x 750 mm 900 x 1080 x 750 mm
Gewichte 73 kg 93 kg Gewichte 123 kg 159 kg
Preise 1.438,00 € 1.648,00 € Preise 2.098,00 € 2.538,00 €
CAVFES4 CAVFOFES6 CAVFES4+4 CAVFOFES6+6
Untergestell fir Pizzaofen 900 x 785 x 980mm 900 x 1080 x 980mm Untergestell fir Pizzaofen 900 x 785 x 850mm 900 x 1080 x 850mm
398,00 € 448,00 € 398,00 € 448,00 €

52 53
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Ein- und Doppelkammer Pizza6fen FYL

Schamottestein Boden
Sehr gute Warmedammung mit Steinwolle
Ober- und Unterhitze getrennt regelbar
Pyrex Glas Sichtfenster
Innenbeleuchtung

Temperatur regelbar 50 - 500°

Modell

Anschlusswerte

Netzspannung

Arbeitstemperaturen

Backkammer Innenmalfe

Geratemalie AulRen

Gewichte

Preise

Untergestell fur Pizzaofen

6,0 kW

400 V /3Ph

50° - 500°C

720 x 720 x 140 mm

1010 x 850 x 420 mm

86 kg

1.588,00 €

CAVFOFYL4
1010 x 850 x 980mm
439,00 €

9,0 kW

400 V / 3Ph

50° - 500°C

720 x 1080 x 140 mm

1010 x 1210 x 420 mm

116 kg

1.968,00 €

CAVFOFYL6
1010 x 1210 x 980mm
498,00 €

PrzzporFen FYL

Modell

Anschlusswerte

Netzspannung

Arbeitstemperaturen

Backkammer Innenmalfle

Geratemalie AulRen

Gewichte

Preise

Untergestell fur Pizzaofen

'“‘

FYL 4+4

12,0 kW

400 V / 3Ph

50° - 500°C

2 X
720 x 720 x 140 mm

1010 x 850 x 750 mm

146 kg

2.478,00 €

CAVFOFYL4+4
1010 x 850 x 850mm
438,00 €

'_”.
=eiee

g0 9

FYL 6+6

18,0 kW

400 V / 3Ph

50° - 500°C

2 X
720 x 1080 x 140 mm

1010 x 1210 x 750 mm

200 kg

3.228,00 €

CAVFOFYL6+6
1010 x 1210 x 850mm
498,00 €
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Ein- und Doppelkammer Pizza6fen FME

Edelstahl oder Rustica Ausfuhrung

Schamottestein Boden

Sehr gute Warmedammung mit Steinwolle

Ober- und Unterhitze getrennt regelbar

Pyrex Glas Sichtfenster

Innenbeleuchtung

Themperatur regelbar 50 - 500°
Themperaturanzeige
Auch lieferbar als FME9+9

Modell

Anschlusswerte

Netzspannung

Arbeitstemperaturen

Backkammer Innenmalfe

Geratemalie AulRen

Gewichte

Preise

Untergestell fiir Pizzaofen

4,2 kW

400 V /3Ph

50° - 500°C

610 x 610 x 140 mm

900 x 735 x 420 mm

66 kg

1.688,00 €

CAVFOFME4
900 x 735 x 980mm
398,00 €

AL AR LT RE 1"

7,2 kW

400 V / 3Ph

50° - 500°C

610 x 915 x 140 mm

900 x 1020 x 420 mm

85 kg

1.838,00 €

CAVFOFMEG6
900 x 1020 x 980mm
438,00 €

PrzzaporFen FINE

Modell

Anschlusswerte

Netzspannung

Arbeitstemperaturen

Backkammer Innenmalfle

Geratemalie AulRen

Gewichte

Preise

Untergestell fur Pizzaofen

FME 4+4

8,4 kW

400 V / 3Ph

50° - 500°C

2 X
610 x 610 x 140 mm

900 x 735 x 750 mm

116 kg

2.688,00 €

CAVFOFME4+4
900 x 735 x 850mm
398,00 €

FME 6+6

14,4 kW

400 V / 3Ph

50° - 500°C

2 X
610 x 915 x 140 mm

900 x 1020 x 750 mm

150 kg

3.178,00 €

CAVFOFMEG+6
900 x 1020 x 850mm
438,00 €

FMEW 6+6

Breitversion

12,8 kW

400 V / 3Ph

50° - 500°C

2 X
915 x 610 x 140 mm

1150 x 735 x 750 mm

187 kg

3.858,00 €

CAVFOFMEW6+6
1150 x 735 x 850mm
458,00 €
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Ein- und Doppelkammer Pizza6fen FML

Edelstahl oder Rustica Ausfuhrung

Schamottestein Boden

Sehr gute Warmedammung mit Steinwolle

Ober- und Unterhitze getrennt regelbar

Pyrex Glas Sichtfenster

Innenbeleuchtung

Temperatur regelbar 50 - 500°

Temperaturanzeige

Ein-/Aus Hauptschalter

Modell

Anschlusswerte

Netzspannung

Arbeitstemperaturen

Backkammer Innenmalfe

Geratemalie AulRen

Gewichte

Preise

Untergestell fur Pizzaofe<ns1:XMLFault xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat"><ns1:faultstring xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat">java.lang.OutOfMemoryError: Java heap space</ns1:faultstring></ns1:XMLFault>